Assemblage de Grenache, Syrah et
Mourvédre, élevés en cuves, cette cuvée
propose un bouquet de fruit noirs et de
violette, et une concentration toute en
finesse.

JEB DUNNUCK: 89/100
(millésime 2022)

WINE ENTHUSIAST :
90/100 (millésime 2022)

ROBERT PARKER :
90/100 (millésime 2022)

JANCIS ROBINSON :
15.5/20 (millésime 2022)

WINE SPECTATOR : 89/100

DOMAINE Certifié par FR-BIO-10

MABY

Grenache (50%), Syrah (30%),
Mourvédre (20%)

37 ans
34 hl/ ha
Cuves béton

Avril 2025 (40 000 bouteilles)

2023

LIRAC A boire entre 15° et 17°

LA FERMADE

10 ans
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