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LIRAC CASTA DIVA

Grenache et Viognier, vinifiés et élevés en
fats neufs, lui donnent de puissants
arémes de fruits (abricot, péche, poire, ...)
et de fleurs blanches. En bouche, sa
finesse et sa rondeur lui apportent une
élégance exceptionnelle.

DISTINCTIONS :

GUIDE HACHETTE : 1*

JEB DUNNUCK : 93/100

TERRE DE VINS : 93/100

GUIDE BETTANE ET DESSEAUVE :
93/100

JANCIS ROBINSON :

16/20 (millésime 2022)
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ENCEPAGEMENT
Grenache (70%)
Viognier (30%)

AGE MOYEN DES VIGNES
45 ans

RENDEMENT
24 hl/ ha

ELEVAGE
En fOts neufs pendant 9 mois

MISE EN BOUTEILLES
Juillet 2025 (2200 bouteilles)

TEMPERATURE DE SERVICE
A boire entre 10° et 12°

POTENTIEL DE GARDE
10 ans

« Robe or lumineuse. Nez de fruits a peine cueillis (péche, abricot), boisé vanillé et grillé fin, fleurs blanches infusées.
Bouche dense, ample, généreuse, mariant un élevage festif a une partition fruitée succulente.

Pour grande tablée et belle table. »
Guide Gilbert & Gaillard
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