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2022 Domaine Maby Lirac Maestro

Black raspberries, darker berries, salted meats, and
sappy, floral notes all emerge from the 2022 Lirac
Maestro, a beautifully textured, medium to full-bodied
red based on 100% Mourvédre. It's complex, has ample
mid-palate depth, and ripe tannins.

- Jeb Dunnuck (2/21/2025)
© 2025 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission
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2023 Domaine Maby Tavel Libiamo

Geared for the dinner table, the 2023 Tavel Libiamo is
half Grenache Noir and half Grenache Blanc that was
vinified and aged in demi-muids. Savory strawberries,
Provencal herbs, and some spicy notes define the
aromatics, and it's medium bodied on the palate,
textured, and concentrated for a rosé, with terrific
overall balance.

- Jeb Dunnuck (2/21/2025)
© 2025 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission
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2023 Domaine Maby Lirac Casta Diva
Blanc

The 2023 Lirac Casta Diva Blanc is slightly more exotic,
with honeyed melon, toasted spices, and floral nuances
to go with a medium-bodied richness and depth on the
palate. It's balanced, has building richness, background
oak, and a great finish.

- Jeb Dunnuck (2/21/2025)
© 2025 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission
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2022 Domaine Maby Lirac Nessun
Dorma

A Syrah-dominated cuvée that includes 20%
Grenache, the 2022 Lirac Nessun Dorma is deep ruby-
hued and has a terrific nose of black raspberries,
smoked meat, pepper, and spring flowers. This spicy,
complex, medium to full-bodied Syrah has terrific
balance, ripe and integrated tannins, and outstanding
length. It's going to be worth following over the coming
8-10 years.

- Jeb Dunnuck (2/21/2025)
© 2025 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission
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2022 Domaine Maby Lirac Bel Canto

All Grenache, the 2022 Lirac Bel Canto sports a
translucent ruby hue to go with a beautiful array of wild
strawberry and framboise fruits as well as some loamy
soil, spice, and dried flower notes. It's medium-bodied
and has assilky, elegant mouthfeel and nicely integrated
tannins.

- Jeb Dunnuck (2/21/2025)
© 2025 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission
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2023 Domaine Maby Tavel La
Forcadiere

The classic Tavel from this estate, the 2023 Tavel La
Forcadiére is based on 30% Grenache Noir, 25%
Cinsault, and 15% Grenache Blanc, with the rest a mix
of varieties. Its deep ruby (classic Tavel) color is
followed by a textbook nose of wild strawberry and
cherry fruits as well as some Provencal herb and spicy
notes. It has a medium-bodied, round, textured style on
the palate.

- Jeb Dunnuck (2/21/2025)
© 2025 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission
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2022 Domaine Maby Lirac La Fermade

The 2022 Lirac La Fermade is mostly Mourvédre but
includes 30% Grenache and 20% Syrah. Black
cherries, darker berries, peppery herbs, and some
underbrush notes all define the aromatics, and it's
medium-bodied, with some savory tannins and a good
finish.

- Jeb Dunnuck (2/21/2025)
© 2025 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission
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2023 Domaine Maby Lirac La Fermade
Blanc

The classic cuvée from this estate, the 2023 Lirac La
Fermade Blanc is based on 55% Grenache, 25%
Clairette, and 10% each Picpoul and Ugni Blanc, raised
all in stainless steel. Orange blossom, ripe melon, and
pear notes all define the aromatics, and it's medium-
bodied on the palate, with a nicely textured, balanced,
concentrated style that will allow it to shine on the
dinner table. I'd be thrilled to drink a bottle.

- Jeb Dunnuck (2/21/2025)
© 2025 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission
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2023 Domaine Maby Tavel Prima
Donna

A smaller production release, the 2023 Tavel Prima
Donna comes all from pebbly soils and is based on 50%
each Grenache Noir and Cinsault. Textbook savory
strawberry, framboise, and mineral, subtly floral notes
all give way to a medium-bodied Tavel that's balanced,
has integrate acidity, and outstanding length.

- Jeb Dunnuck (2/21/2025)
© 2025 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission
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2023 Domaine Maby Cotes Du Rhone
Variations

Sweet black raspberries, peppery herbs, and some spicy
notes all emerge from the 2023 Cétes Du Rhéne
Variations, an incredibly charming, forward, absolutely
delicious red offering ripe tannins and a great finish.

- Jeb Dunnuck (2/21/2025)
© 2025 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission
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DOMAINE MABY

Lirac White La Fermade 2024

Attractive notes of melon and kumquat
are ripe and round on the palate, with
juicy appeal. Clementine acidity, salted
green herbs and fennel add a refreshing
dimension. Smoky flint plays out on the
medium-bodied finish. Drink now. 830
cases made, 400 cases imported. (Web
Only - 2025)

WineSpectator.com
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existent-ils vraiment ?

Au-dela des “rosés piscine” qui déferlent sur les tables estivales, certains domaines qui revendiquent
leur production comme des “rosés de terroir” se sont regroupés au sein d'une association
internationale. Que valent ces vins ? Une dégustation de Karine Valentin

nrosé est-ilnécessairementun vin superficiel, aboire 91 / 100
- I'été aubord delapiscine ? Certains grands domaines DOMAINE MABY

produisent desrosés qui refletent le terroir surlequel Tapel 2023 \ :
ils sont nés et capables de vieillir des décennies. Et pour lutter On aime la structure puissante
contre I'image du “rosé piscine”, des vignerons de Tavel etrafraichissante, larobe flam-
appellent a 'union. En 2021, ils fédérent d’autres vignerons boyante et le fruit rouge ample,
de France autour d'un projet commun de mise en valeur de lanote de grenadine surune
la couleur et, ensemble, ils créent I'Association internatio- ambiance tannique révélatrice
nale des Rosés de Terroirs, présidée aujourd’hui par Philippe d’'une amertume parfaite pour
Guigal, hdans le but de promouvoir le rosé qui, a 'égal des réveiller la dégustation. Les
blancs ou des rouges, peut se garder plusieurs années. galets roulés apportent au vin

cette élégante tenue, valorisant
une aromatique puissante
surun fruit franc, groseille,
fraise, cerise. On attend encore
aminimadeux ans.
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CHATEALU
FERRANDE

L.e carnet de route

de Raimonds Tomsons
en Vallée du Rhone

Raimonds Tomsons’ review in the Rhone Valley

DOMAINE MABY
Casta Diva Blanc 2023

Robe : claire et brillante, avec une couleur dorée moyennement intese
et un éclat verdatre jeune. Nez : ardmes subtils mais élégants avec des
lies fines apportant un caractére crémeux. Belle pureté de la péche
jaune, pomme et abricot, notes de coing. L'aération révéle quelques
notes délicates de bois, avec une touche de bois grillé et des épices
douces. Bouche : corps assez plein, avec une acidité rafraichissante
et un milieu de bouche a la texture grasse ajoutant du corps et de la
densité. Beaucoup de fruits & noyau mrs et juteux combinés a de fines
notes boisées sucrées comme la vanille, le clou de girofle et une légére
touche beurrée. Commentaire : avec sa générosité et sa texture, ce
vin blanc est parfait pour un homard poché au beurre, avec une bisque
OU une sauce au safran.

Color: clear and bright with a moderate golden colour and a youthful
greenish sheen. Nose: subtle but elegant aromatics with fine lees adding
a creamy character. Fine purity of yellow peach, apple and apricot, notes
of quince. Aeration displays some gentle oak notes in the background
withlightly charred wood and sweet spices. Palate: almost full in body
with a refreshing acidity and an oily textured midpalate adding weight
and density. Plenty of ripe juicy stone fruit combined with fine sweet
oak notes of vanilla, clove and light buttery character. Comment:
with its generosity and texture this is a perfect white wine for a butter
poached lobster in a bisque or saffron sauce.
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Tavel

Cuvée de
printemps

COULEUR TAVEL

FESTIVAL

SANEDI 18 JUILLET

a commission dégustation de
la Commanderie de Tavel a élu
sa cuvée de printemps. Créé il y a
20 ans pour mettre en situation « les
apprentis dégustateurs » de I'école

‘des vins, ce rendez-vous perdure ;

méme si les cours de dégustation
ont cédé la place a 3 rendez-vous
annuels fondés sur des accords
nrets et vins. Au total, les jury
amateurs et professionneis ont eu
a se prononcer sur 15 échantillons
issus de 15 domaines différents.

Le 1°" prix a été attribué a la cuvée
Primadonna du Domaine Maby, le

2¢ prix & la Cuvée Royale de la Cave
des Vignerons de Tavel et Lirac, et le
3= prix a la cuvée Tradition de Joce-
lyn Raoux.

Ces cuvées seront proposées a la
dégustation lors du Festival Couteur
Tavel, le samedi 19 juillet, un événe-
ment festif incontournable pour dé-
couvrir les multiples saveurs de ce
cru inclassable, tout en profitant du
cadre remarquable des jardins de la
Condamine.

Christian Conil






