
Nous avons produit seulement 600 
bouteilles numérotées d’un vin doté d’une 
concentration et d’une complexité 
exceptionnelles.  

ENCÉPAGEMENT 
Mourvèdre 

ÂGE MOYEN DES VIGNES 
60 ans 

RENDEMENT 
20 hl / ha 

ÉLEVAGE 
En demi-muids de 500 l pendant 
18 mois 

MISE EN BOUTEILLES 
Avril 2024 (600 bouteilles) 

TEMPÉRATURE DE SERVICE 
À boire entre 15° et 17° 

POTENTIEL DE GARDE 
15 ans 

Des arômes de fruits noirs, de cacao, de sous-bois, précédent une structure tannique veloutée, et une longueur 
surprenante. Ce vin peut être apprécié dès maintenant, mais il est doté d’un potentiel de garde exceptionnel. 

LIRAC MAESTRO 
2022 

SCEA Domaine MABY - 249, rue Saint Vincent - 30126 TAVEL - France 

www.domainemaby.fr 

 

 

 

NOTES: 
 
JEB DUNNUCK: 94/100             
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