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Grenache et Viognier, vinifiés et élevés en
fats neufs, lui donnent de puissants
arémes de fruits (abricot, péche, poire, ...)
et de fleurs blanches. En bouche, sa
finesse et sa rondeur lui apportent une

élégance exceptionnelle.

DISTINCTIONS :

WINE SPECTATOR :
92/100 (millésime 2017)

WINE ENTHUSIAST :
91/100 (millésime 2017)

GUIDE GILBERT &
GAILLARD : 93/100

GUIDE BETTANE ET
DESSEAUVE : 15/20, Coup
de Ceeur (millésime 2017)

GUIDE HACHETTE : 1*

DOMAINE

MABY

CASTA DIVA

LIRAC

ENCEPAGEMENT
Viognier (60%)
et Grenache (40%)

AGE MOYEN DES VIGNES
39 ans

RENDEMENT
37 hl/ ha

ELEVAGE
En fOts neufs

MISE EN BOUTEILLES
Avril 2019 (2400 bouteilles)

TEMPERATURE DE SERVICE
A boire entre 10° et 12°

POTENTIEL DE GARDE
10 ans

2018

« Robe or soutenu, éclatant. Nez fin, boisé grillé vanillé sur fond d’amande, de fleurs blanches, de plantes
montagnardes. Des saveurs fermes qui viennent d’une matiere dense, mache gourmande, une finale fluide et saline,
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un élevage abouti. Superbe. »
Guide Gilbert & Gaillard

www.domainemaby.fr



